VINO HORT

TISKOVA ZPRAVA I I

Privitejte jaro s riZovym vinem od Horta!

Jifi Hort patii jiz nékolik let mezi absolutni tuzemskou $pi¢ku ve vyrobé rlzovych vin.
Novou sezoénu startuje vzdy s prvnim jarnim dnem. Letos na jafe predstavi sva letosni
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ruzova vina s modernim designem etiket, na nichz je dominantni spojeni slov ROSE
HORT.

Obliba rlizovych vin je stale na vzestupu. Rok co rok pribyva vinatl, ktefi omezuji vyrobu
¢ervenych vin a z hroznl modrych odrdd ptipravuji rizova vina. Jako jeden z prvnich se
touto cestou vydal Jifi Hort, ktery modré odrlidy z moravskych vinic vyuzivd vyhradné k
vyrobé $pi¢kovych rdzovych vin. RGZové dnes tvoii tficet procent jeho produkce.

,RGZovym vinem se zabyvdm uZ deset let. A pevné véfim, Ze uz dnes mizeme patfit do
naprosté evropské a svétové Spicky," vysvétluje Jifi Hort z DobSic u Znojma, jehoz
rGZovd vina sbiraji skvé&lé Uspéchy v tuzemskych i svétovych soutézich a svému vyrobci
vynesla lichotivou prezdivku ,Kral rdZzovych vin®.

Diky chladn&j&imu klimatu u nds dosahuji rlZova vina Sirokého aromatického spektra a
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vyssi svezesti. ,Ruzove vino musi byt ovocne, svézi, aromatické. Kdyz je navic postavené

na S$tavnaté kyseliné a podpofené plnou dochuti, nedd se mu odolat," popisuje Jifi Hort
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vyhody moravskych ruzovych vin, které ve srovnani se svetem nabizeji také pestrou
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odrudovou skalu ,rosécek™. Sam Jiri Hort pfipravuje Ctyri druhy ruzovych vin - Merlot,
Pinot Noir, Zweigeltrebe a Francesku.

RGZova vina by se méla pit mlada a svéZi, tedy v obdobi od jara do podzimu. To se Jifimu
Hortovi dafi, a jeho rlZova vina jsou vyprodana vzdy do konce roku. Proto je tfeba ¢ekat
na prvni jarni den, kdy Jifi Hort jiz tradi¢né predstavuje novou kolekci rdzovek. A jaka
jsou vina z roCniku 2010, ktery byl pro vinafe jinak znacné problematicky? ,Vina méla
vysokou kyselinu, kterou bylo tfeba zabudovat do vina. Komu se to podafilo, ma dnes
velmi svéZi a vyraznd vina. Za favority své kolekce rlzovych vin povazuji Merlot a Pinot
Noir v pozdnim sbéru," vypocitava znojemsky vinar, ktery je ¢lenem prestizni vinarské
aliance V8.

Pfi servirovani rlZovych vin je tfeba davat velky pozor na teplotu. Pfi zahradnich
slavnostech a vecefich na terasach se ldhve rlZového vina b&zné nechdvaji zteplat, coZ
zdsadnim zpUsobem kazi celkovy dojem z vina. ,I sebelepsi rosé se dd pokazit
nespravnou teplotou podavani. Nejvice mu slusi teplota od 8 do 10 stupfil," upozorfiuje
Jifi Hort a dodavd, Ze rlGZova vina jsou skvélym doprovodem k pestré $kale pokrml od
grilovanych ryb, az po salaty, téstoviny a dezerty.

Produkce rGzovych vin v Cesku raketové roste. Ani se nechce véfit, Zze pred deseti lety se
u nas vyrobilo pouhych 10 tisic litrG rdZzového vina. V roce 2007 uZ produkce riZového
vzrostla na 600 tisic a také nasledujici rok zaZivala vyroba rizového vina skokovy rdst.
Podle hrubych odhadl by se mohla lofiska produkce riZového pohybovat kolem 8 az 10
miliond lahvi. RGZovd vina se zdsadné& nearchivuji a méla by se vypit do dvou let. Pfi
nakupu rdzovych vin proto vzdy vybirejte z poslednich dvou roénikd.

www.vinohort.cz
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